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いちご 農産物 

［商品のお問い合わせ／メールアドレス：info@ichiichigo.com，FAX：050-3737-1405] 

おすすめの調理法 

粒の大きさと，邪魔をしないやさしい味が特徴ですので，もちろんそのまま食べても大満足です。 

その特徴を活かせるケーキはもとより，様々なスイーツ，デザートに利用いただければ，さらに魅力が倍増です。 

 

出荷時期（旬） １月下旬～３月 生産地 山元町 

栽培期間 １１月から翌年６月まで 賞味・消費期限 
生ものにつき，保存環境に

よって異なる 

保存温度帯 
常温 

（ただし，温暖期は冷蔵（５℃以
下）保管すること。） 

発注から納品まで
の日数 

前々日 
（ただし，長期及び大量の場合
は出荷計画について調整が必

要です。） 

容量・入数 ２７０ｇ／パック×４ 規格 A 

販売エリアの制限 
離島等の輸送にタイムラグを

有する地域 
最低納品単位 ４パック 

認証・認定機関の許
認可など 

ＪＧＡＰ サンプルの提供 否 

ホームページ http://ichiichigo.jp/ 

その他 出荷（発送）数量については要相談 

もういっこ 
 ついつい“もう１個”と手を伸ばしてしまう美味しさと食べ応え 

株式会社一苺一笑 

☎050-3805-1518 
〒989-2208 宮城県亘理郡山元町浅生原字新田58 

ついつい“もう１個”と手を伸ばしてしまう美味しさと食べ応えからネーミングされた品種です。 

甘さと酸味のバランスが良いすっきりとした甘さが，大粒の果肉にもかかわらず「もう１個」と手を伸ばしてしまうほど。 

徹底管理の行き届いた高設栽培により従来より果皮を丈夫にし，日持ちのするいちごを実現しました。 

業務仕様に対しタイムリードを短くする輸送ルートを確保しており，お客様から高評価を頂いております。 


